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■主催：日本ドライエイジングビーフ普及協会

ＮＹドライエイジングビーフ2019視察研修ツアー

Japan Dryaging Beef Promotionboard

募　集

■出発予定日／2018年５月23日（木）

■定員10～15名（先着順にて）
＊２月28日（木）までにご参加のご意向をお知らせください。
　正式お申込み書をお届けしてまいります。

＊出発は同一便にて合同での出発となります、現地からの参加はご遠慮頂きます。

■基本・帰国予定日／５月28日（火）　
［基本・４泊６日］ コース

＊NY現地発、５月27日（月）となります。

［延長・２泊］ コース
■延長・帰国予定日／５月30日（木）　
＊ご希望により、対応してまいります。
＊５月27日（月）、28 日（火）は自由行動、
　29 日（水）のNY現地発となります。

＊ご参加のご意向を頂いた後に、個別にご相談させていただきます。

■基本・参加費：会員／ 485,000 円（会員限定）

記念特別プログラム

１日目／５.23.Thr.
・東京発、シカゴ経由クリーブランド空港へ
・訪問先ＣＡＢの迎えにてウースターへ
・途中、話題を集める「Heinen′s Grocery Store」視察
・夕刻までにホテルチェックイン
・市内「City Square ステーキハウス」にて夕食会

２日目／５.24.Fri .
・ＣＡＢ研修所「The Culinary Center」にてセミナー
・歓迎式／ブランド紹介
・ＣＡＢ認定のために設定された科学的手法による枝肉 10 項目の説明
・ミートサイエンティストのダイアナ・クラーク氏による「Dry-Age」セミナー
・専任シェフによる「The Culinary Center]」でのステーキランチ・パーティ
・終了後、クリーブランド空港へＣＡＢの送りにて
・クリーブランド空港からＮＹへ

Certhified Angus Beef LLC.
研修センター訪問／特別研修

そして、NY では

10 回目の視察研修に協会が CAB LLC より特別の支援を
得て実施されます。日本では考えられない素晴らしい施
設が科学的設備も整われ、専任の科学者、肉職人、シェフ
まで、多くの専門家が常駐して活動をしています。またと
ない研修機会となります。

● Master Purveyors
マークに合いましょう
・その後の活躍を
・その後のNYドラビの動向を
・日本、アジアへの動きを
・そして熟成庫を

● ブルックリンに活躍する
若いブッチャーと交流しましょう

・弁護士からブッチャー
へ転身
・大活躍をする若手ブッ
チャー
・彼が推薦するステーキ
ハウスで彼と交流する
ディナーを計画

２、３、４日目／
５.24,25,26.Fri,Sat,Sun.

そして
● 最新商業施設視察
●  話題のステーキハウス訪問
　＊今一度〝ブラック＆ブルー〟確認しましょう
● 鵜澤康明氏によるレクチャー
　＊現地でミートビジネスに活躍しています

＊［延長・２泊］ほか、部屋使用、航空便クラス利用など個別にご相談させて頂きます。

［４泊６日］コース


