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NY ドライエイジングビーフ
2016 視察ツアー

第６回

参加者募集

ドライエイジングビーフのメッカNY４泊６日の旅へ

NY をメッカたらしめる
ナンバーワン熟成加工場を視察

熟成庫を有し、小売店も併設、
NYタイムズ賞賛「ブライアント＆クーパー」特別視察訪問

マンハッタン有数のスーパー、
デリカテッセンの店々を次々と視察

オプションで楽しむNY

参加受付・お問い合せ
日本ドライエイジングビーフ普及協会事務局
〒107-0062東京都港区南青山1-8-7　TEL03-3401-4505

Home Page : www.dryaging.jp 　E-mail : info@dryaging.jp

■出発予定日／ 2016 年６月 23 日（木）
■帰国予定日／６月 28日（火）　［４泊６日］
■募集：定員 15名予定（先着順にて受付）

■参加費：会員／ 450,000 円（会員限定）

■主催：日本ドライエイジングビーフ普及協会
■申込み締切り：第１次／ 2016 年３月 31 日（木）

＊最少催行人数 15 名に満たない場合は催行となりません

＊航空基本運賃、ホテル宿泊費（２人同室）、研修食事費（４回分）
空港・ホテル間移動、研修プログラム内チャーターバス費用を含みます
＊空港税、燃油代サーチャージ、保険料等は別途負担となります
＊団体パックツアーの催行となりますのでマイレージ等のご利用はできません

NY をドライエイジングビーフのメッカに導い
た熟成加工の先駆者「マスターパーベイヤーズ」
社を視察訪問。全米の高品質ステーキハウス
「ピータールーガー」「ブライアント＆クーパー」
「ウルフギャング」などの名店との取組みをつ
づけています。NY メッソドで熟成される加工
現場を目の当たりに視察します。

オーガニックをテーマに全米を席巻する「ホー
ルフーズマーケット」を始め「シタレラ」「フェ
アウェイズ」などの高質スーパーに老舗の名店
「ゼイバーズ」、デリカで圧倒的人気の「イータ
リー」も加え視察します。どの店の肉売場でも
ドライエイジングビーフが中心の位置で陳列さ
れる状況を確かめていただきます。併せてブ
ルックリン話題の食料品専門店「ブルックリン
キッチン」、新しい商業開発地区「チェルシー
マーケット」にも訪問を予定します。

ほとんど日本からの旅行者が訪れることのない NY の
高級住宅地ロングアイランドに位置する名門ステーキ
ハウス「Bryant & Cooper」。専門のブッチャーが熟成
管理する熟成庫、レストランと熟成庫の間の小売店舗
を有し、堂々たる複合総合展開がはかられています。
そのテーブルサービスはNYタイムズが折り紙をつけ、
連日連夜満席の盛況ぶりを誇っています。協会が長年
交流をつづけ、特別視察訪問をします。

「ブライアント＆クーパー」以外にもマンハッタ
ンに話題のステーキハウスを２店、その他カジュ
アルなサービスで人気の肉料理店１店をプログ
ラムに組込みを予定します。

＊プログラム以外には、これまでのツアーで視
察で訪れた店にご希望によりご案内いたします。

・Uncle Jacks’ Steakhouse
・Del Frisco

・Wolfgang Steak House
・Peter Lugers

・Club A Steakhouse
・NYY STEAK
・Club 21 NY
・Angus Club

短い日程ではありますが、せっかくのNY。「自
由の女神」などの観光、「NYヤンキース」応援、
「ミュージカル鑑賞」など、できるだけのご案
内お手伝いをいたします。

＊参加ご希望の方は下記宛にご連絡の上、所定の「参加申込書」を入手し
必要事項記載の上、お申込みください。


